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Description

1 Ld 10 Controls

2 Steam baskets a Programme selector

3 Cooking trays b [ Button

4 Cake mould c Screen with cooking times

5  Rice bowl d [E§ Button

6 Juice collector e Frozen food button with indicator [3&]
7  Filling inlet f Keep food warm indicator

8  Water tank g Start/Stop button

9  Power supply base

Preparation

Before first use

o Clean the water tank with a non-abrasive sponge - fig.1 and the Never use a
exterior of the electronic base. scourer, especially

Wash all detachable parts (bowls, rice bowl, juice collector, removable on the heating

trays, cover, cake mould) with warm water and washing up liquid. Rinse element. Never

and dry.

immerse the

You can wash all parts in the dishwasher except the electronic base. electronic base.

Fill the water tank

Never place any
seasoning or liquid
other than water
in the water tank.
Do not fill the
water tank by
placing it directly
under a tap; use a
container with a
spout.

Fitting the detachable elements

 Pour cold water directly into the water tank up to the maximum level
(1.5 litre) - fig.2.

« Use fresh water with each use and check that the water tank is filled to
the maximum level.

ALWAYS ENSURE THERE IS WATER IN THE WATER TANK BEFORE
SWITCHING ON.

o Place the juice collector on the water tank - fig.3. Only 1 bowl can
« Clip the trays onto the bowls - fig.4. be used directly
o Place the bowl(s) 1, 2 and 3 on the juice collector - fig.5. on the juice

o Fit the lid. collector.

« When you use the rice bowl and cake mould accessories, position them
directly on the trays in the bowl.
e Check that the bowls are correctly positioned.



Cooking

e Plug in the appliance: you will hear a beep indicating that it is connected
to the mains. The colour of the chosen programme flashes. The screen
with suggested cooking time flashes.

e Place the programme selector below the symbol of your chosen
programme - fig.6.

« The suggested cooking time can be adjusted with buttons [fg and [

« If you take no further action, the screen will go off and the appliance will
switch to standby after 2 minutes.

e Press button to leave standby mode.

Choose the cooking time

Do not place your
hands above the
appliance when in
use, as steam is
emitted through
the holes in the
lid.

« Your appliance offers 6 cooking programmes associated with 6 colour
indicators:

Programme 1/BLUE: Fish (pre-set 15 mins)

Programme 2/ORANGE: Vegetables short cooking time (pre-set 20 mins)
Programme 3/GREEN: Vegetables long cooking time (pre-set 30 mins)
Programme 4/PURPLE: Meat (pre-set 35 mins)

Programme 5/YELLOW: Rice/eggs (pre-set 40 mins)

mE Programme 6/RED: Cake (pre-set 17 mins)

« The programme colour lights up and flashes - fig.7.
o The default time setting flashes:
- If you are happy with the pre-set time, press - fig.8.
- If you wish to change the pre-set time, adjust with buttons [fl and [l
and press to confirm the selected time.
e The selected time and programme light are now set and cooking begins.
« During cooking, the remaining time counts down in minutes, and then
seconds during the last minute.
« Once cooking has begun, you can adjust the cooking time whenever you
wish using buttons [EH or [l and changing the programme.

A long press on the
+ or - touchpad
allows you to
increase or
decrease the
cooking time more
quickly.

Keep warm function

While the keep
warm function is
in operation, no
other action is
possible, except
stop when
required

(by pressing

button [ERED).

e The sound indicator will beep twice at the end of the cooking time
- fig.9.

e The keep warm function comes on automatically at the end of the
cooking time and the programme colour flashes on and off. Button
will light up - fig.10.

o The elapsed keep warm time since cooking is displayed.



Cooking frozen products

It is possible to cook frozen vegetables and fruits without defrosting them.
The appliance automatically adds 10 minutes to the selected cooking

time.

 Select a cooking programme.
o Press button [3&] - fig.11.
e The time is automatically incremented for defrosting and flashes.

B to begin cooking; the time is set and cooking begins.

« Once cooking has begun, you can adjust the cooking time whenever you
wish using buttons [l or [l and changing the programme.

During the cooking time

Do not touch the
hot surfaces or
the foods being
cooked. Use heat
resistant gloves.
If there is no
water left, the
appliance will
stop heating.

Removing the food

« Remove the lid by the handle.
« Remove the bowls - fig.13.

 Serve the food.

o If you wish to change the cooking time, press buttons [l or |-

« If there is no more steam, the appliance needs more water. Add water
by pouring through the filling hole on the right hand side of the
appliance - fig.12.

e You will not need to press button [ again, as the appliance will
restart automatically.

Use heat resistant
gloves to handle
bowls and lids -

fig.13.



To stop the steamer

If you take no o If you wish to stop your appliance during the cooking time, press @
further action, the  button EEED.

screen will 90 off Dunng the keep warm function, press button [l
ﬂ'jd th.e appliance ¢ When cooking stops, this is indicated by rapid flashmg of the light and
will switch to the "programme selector” screen.

standby after « Unplug the appliance to switch off completely.
2 minutes. After

1 hour on the
keep warm
function, the
appliance will
switch to standby.
The lights will go
off.

Table of cooking times

The cooking times for bowl 1 are an approximate guide only. Times can vary depending on the
size of the food items, the space between items, quantities, individual taste, and the voltage of
your mains supply.

Vegetables - fruit
Vegetables - fruit short cooking time
Preparation Type Quantity Cooking time

Sliced carrots Fresh 300g 22-27 mins
Mushrooms Fresh 500 g 18-25 mins
Spinach Fresh 3009 12-17 mins
Peppers Fresh 2509 18-25 mins
Small white onions Fresh 2509 15-20 mins
Bananas Fresh 4 12-17 mins
Peaches Fresh 4 12-17 mins
Apples Fresh 4 25-30 mins




Vegetables - fruit long cooking time

Preparation Type Quantity Cooking time
Artichoke Fresh 1 average sized 45-55 mins
Asparagus Fresh 5509 30-34 mins
Broccoli Fresh 5009 25-35 mins
Cabbage Fresh 600 g 30-35 mins
Cauliflower Fresh 1 average sized 35-45 mins
Green beans Fresh 4509 34-40 mins
Leeks Fresh 500g 34-47 mins
Garden peas Fresh 3509 35-40 mins
Potatoes Fresh 600 g 40-46 mins
Courgettes Fresh 5009 25-30 mins
Pears Fresh 4 25-30 mins

Fish — Shellfish

Preparation Type Quantity Cooking time
Fish fillets Fresh 3509 12-14 mins
Shellfish Fresh 2004 5-10 mins
Pollock steaks Fresh 300g 12-17 mins
Salmon Fresh 5509 20-30 mins

Meat - Poultry

Preparation Type Quantity Cooking time
Chicken legs Whole fresh 4 35-45 mins
Chicken escalope Fresh 4509 20-25 mins
Turkey escalope Fresh 4009 20-26 mins
Lamb chops Fresh 5009 18-23 mins
Pork fillets Fresh 6009 40-45 mins
Sausages - 6 10-15 mins

Eggs

Preparation Type Quantity Cooking time
Soft-boiled eggs 6 12-15 mins
Hard-boiled eggs - 6 20-25 mins




Rice — Pasta — Cereals

Preparation Type Quantity

Cooking time

White long grain rice 1509 300 ml

30 mins

Preparation Type Quantity Cooking time
Summer fruit cake - 6 25 mins
Chocolate gateau 6 23 mins
Yoghurt cake 6 18 mins
Provencal cake 6 18 mins
Carrot cake 6 18 mins

« You can prepare a range of cake recipes, including those from the recipe
book and your own personal recipes.

« To cook several dishes at once, begin by cooking the foods that require
the longest cooking time. Place them in bowl 1, and then gradually add
the other bowls with the foods that cook quicker.

Cake making

e Put the cake mixture into the cake mould, avoiding overfilling and
spillages with certain recipes.

« Place the cake mould in the bowl - fig.14.

 The cake pan cannot be put in the oven, the microwave and the freezer.

The cake pan
must be always
put in the bowl
under the lid.
You may have to
grease the mould
for certain cake
preparations.

Removing the cake mould

If you wish to e Use heatproof oven gloves.

keep your cakes in e Remove the cover with the handle.

the refrigerator, e Leave to cool for a few minutes before removing your cakes.
wait until they e Serve your cakes.

have cooled to
room temperature
before
refrigerating.



Steaming Tips and Techniques

« Do not pack food too tightly in the steam baskets. Leave some space for
steam to circulate as much as possible.

o For best results, use pieces of food of approximately the same size (such
as potatoes, vegetables and chicken breasts) so that they cook at the
same time. The size and thickness of the food will alter the cooking time.

« Avoid lifting the lid to check on the cooking progress too often, as this
allows loss of steam and can lengthen the cooking time.

« If recipes require the use of cling film, always use the all purpose type
suitable for use in microwave ovens. Cling film is often used to prevent
condensation forming and spoiling delicates foods such as egg custards.
Avoid using foil as this tends to increase the steaming time.

e When choosing food for steaming, select suitable size food to fit the
steaming basket, especially if it is cooked whole such as fish.

 Subtle flavour can be given to steamed food with the addition of fresh
herbs, slices of lemon or orange, garlic and onion. These ingredients may
be added directly to the food.

e To give more flavour to poultry, meat and fish, use marinades,
combinations of herbs and wine or barbecue sauces or spices blends.

« The frozen vegetables and fruits can be steamed without being defrosted.
All shellfish, poultry and meat must be completely thawed before
steaming.

« For some recipes with a long cooking time, such as steamed sponge
pudding, you will need to top up with more cold water during steaming.

« Always use oven gloves when handling the baskets or steaming cups
during or after cooking.

Maintenance and cleaning

Cleaning the steamer

o Unplug the steamer after use. Do not immerse
 Allow it to cool completely before cleaning. the electronic
o Check that the steamer has cooled completely before emptying the juice base or rinse it
collector and water tank. under the tap.
« Wash all removable parts using warm water and washing up liquid, rinse Do not use
and dry. abrasive cleaning

« All parts except the power supply base are dishwasher safe. products.



Descaling your appliance

 For best results, descale the steamer after every 8 uses. To do this:
- Remove the juice collector.
- Pour 1 litre of cold water into the water tank.
- Add 1 glass (about 150 ml) of white vinegar (available from hardware
stores).
- Leave it to descale overnight.
- Rinse out the inside of the water tank several times using warm water.
- Do not use other scale removing products.

Storage

o Place the rice bowl upside down in the juice collector. All parts can be
« Place the cake mould upside down on the rice bow - fig.15. stored inside the
« Place bowl 1 upside down on the base - fig.16. steamer.

« Empilez le bol 2 dans le bol 3 et retournez le tout sur la base - fig.17.
o Place the lid on top - fig.18.

Incidents / Solution

Incident Cause Solution

Check that the bowls are placed
There is steam escaping from | Bowls poorly interlocked and fitted in the correct order.
the sides of the appliance. between each other. Fit bowl 1 first, next fit bowl

2 and then bowl 3.

1 plugged in my appliance but You switched the appliance on
it switched itself off. less than 2 minutes ago and it
has gone into standby mode.

Press the start/stop button once
to leave standby mode.

Water is coming out of the There might be a leak around | Take the appliance to an
base. the heating element. approved Service Centre.

) ) 0. ; Descale the heating element
Zfsutehfgogzeddogot cook as quickly Bluﬂd up of scale on the heating (see maintenance and cleaning
Yy . element. paragraph).

&
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TEFAL / T-FAL* INTERNATIONAL LIMITED GUARANTEE
www.tefal.com

This product is repairable by TEFAL/T-FAL, during and after the guarantee period.

The Guarantee

This product is guaranteed by TEFAL/T-FAL (company address and details included in the
country list of the TEFAL/T-FAL International Guarantee) against any manufacturing defect
in materials or workmanship during the guarantee period within those countries as stated in
the country list on the last page of the user manual, starting from the initial date of purchase.
The international manufacturer's guarantee by TEFAL/T-FAL is an extra benefit which does
not affect consumer's Statutory Rights.

The international manufacturer’s guarantee covers all costs related to restoring the proven
defective product so that it conforms to its original specifications, through the repair or
replacement of any defective part and the necessary labour. At TEFAL/T-FAL’s choice, a
replacement product may be provided instead of repairing a defective product. TEFAL/T-FAL’s
sole obligation and your exclusive resolution under this guarantee are limited to such repair or
replacement.

Conditions & Exclusions

The international TEFAL/T-FAL guarantee only applies within the guarantee period and for
those countries listed in the Country List attached and is valid only on presentation of a proof
of purchase. The product can be taken directly in person to an authorised service centre or
must be adequately packaged and returned, by recorded delivery (or equivalent method of
postage), to a TEFAL/T-FAL authorised service centre. Full address details for each country’s
authorised service centres are listed on TEFAL/T-FAL website (www.tefal.com) or by calling the
appropriate telephone number as set out in the Country List to request the appropriate postal
address.

TEFAL/T-FAL shall not be obliged to repair or replace any product which is not accompanied
by a valid proof of purchase.

This guarantee will not cover any damage which could occur as a result of misuse, negligence,
failure to follow TEFAL/T-FAL instructions, use on current or voltage other than as stamped on
the product, or a modification or unauthorised repair of the product. It also does not cover
normal wear and tear, maintenance or replacement of consumable parts, or the following:

- using the wrong type of water or consumable

- scaling (any de-scaling must be carried out according to the instructions for use);

- ingress of water, dust or insects into the product;

- mechanical damages, overloading;

- damages or bad results due to wrong voltage or frequency;

- accidents including fire, flood, thunderbolt etc;

- professional or commercial use;

- damage to any glass or porcelain ware in the product;

- replacement of consumables.

This guarantee does not apply to any product that has been tampered with, or to damages
incurred through improper use and care, faulty packaging by the owner or mishandling by any
carrier.



The international TEFAL/T-FAL guarantee applies only for products purchased in one of the

countries listed, and used for domestic purposes only in one of the countries listed on the

Country List. Where a product purchased in one listed country and then used in another listed

country:

a) The international TEFAL/T-FAL guarantee duration is the one in the country of usage of the
product, even if the product was purchased in another listed country with different
guarantee duration.

b) The international TEFAL/T-FAL guarantee does not apply in case of non conformity of the
purchased product with the local standards, such as voltage, frequency, power plugs, or other
local technical specifications.

c) The repair process for products purchased outside the country of use may require a longer
time if the product is not locally sold by TEFAL/T-FAL.

d) In cases where the product is not repairable in the new country, the international TEFAL/
T-FAL guarantee is limited to a replacement by a similar product or an alternative product
at similar cost, where possible.

Consumer Statutory Rights

This international TEFAL/T-FAL guarantee does not affect the statutory rights a consumer may
have or those rights that cannot be excluded or limited, nor rights against the retailer from
which the consumer purchased the product. This guarantee gives a consumer specific legal
rights, and the consumer may also have other legal rights which vary from State to State or
Country to Country. The consumer may assert any such rights at his sole discretion.

Additional information
Accessories, Consumables and end-user replaceable parts can be purchased, if locally available,
as described on the TEFAL/T-FAL internet site.

* TEFAL household appliances appear under the T-FAL brand in some territories like America
and Japan. TEFAL/T-FAL are registered trademarks of Groupe SEB.
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Popis

1 Viko 10 Ovlddaci panel

2 Parni kose a Voli¢ programu

3 Odnimatelné varné dno b Tlacitko

4 Forma na dezert C

5 Misa na vafeni ryze d Tlacitko

6  Sbérnad nadoba stavy e

7 Plnici otvor kontrolkou

8 Vodni nddoba f

9  Zékladna pro napdjeni elektrickym g Tlacitko (
proudem

r

Navod k pouziti
Pfed prvnim pouzitim

Displej s ¢asem tepelné tpravy
Tlacitko na rozmrazovani s

Kontrolka udrzovani teploty
) (start/stop)

o Na ¢isténi zasobniku na vodu a na elektrickou zdkladnu nepouzivejte
drsnou houbicku - fig.1.

« Umyjte vSechny odnimatelné dily (varné misy, misu na vafeni ryze,
sbérnou nadobu stavy, odnimatelna dna, viko, formu na dezert)
vlaznou vodou a saponatem. Oplachnéte a osuste.

e Vsechny dily s vyjimkou elektrické zékladny mizete mit v mycce na
nadobi.

Nepouzivejte
Skrabku, a to
zejména na topné
téleso.
Elektrickou
zéakladnu nikdy
neponofujte do
vody.

Naplnite vodni nadobu

Do zasobniku na « Nalijte studenou vodu pfimo do vodni nadoby po maximalni Urovern
vodu nalévejte (1,5 litru) - fig.2.

pouze vodu, o Pii kazdém pouziti pouzivejte ¢erstvou vodu a kontrolujte, zda je
nedavejte zadné vodni nadoba naplnéna po maximalni Uroven.

kofeni nebo jiné

kapaliny. PRED ZAPNUTIM SPOTREBICE SE UJISTETE, ZE JE V ZASOBNIKU VODA.

P¥i pInéni zasobniku
vodou ho
neumistujte pod
tekouci vodu, ale
poutzijte nadobu s
hubickou.

Umistéte snimatelné dily

« Umistéte sbérnou nadobu $tavy na zasobnik - fig.3.

o Prichytte odnimatelna dna k misam - fig.4.

« Umistéte misy 1,2 a 3 na sbérou nadobu 3tavy - fig.5.

o Priklopte vikem.

e Pokud pouzivate pfislusenstvi misu na ryzi a formu na dezert,
umistéte je pfimo na dno v mise.

e Zkontrolujte, zda jsou misy spravné umisténé.

Pouze misa 1
muze byt pouzita
pfimo na sbérnou
nadobu stavy.



Vareni

« Zapojte spotiebic: Ozve se zvukovy signal oznamujici, Ze je spotiebi¢ Pfi tepelné upraveé
pod napétim. Blikd barva zvoleného programu. Na displeji blikd nedavejte nad

navrzena doba tepelné Gpravy. spotiebic ruce

« Nastavte voli¢ programu pod piktogram zvoleného programu tepelné  kvili pare, ktera
Upravy - fig.6. unika z otvori

« Navrzenou dobu tepelné Upravy Ize zménit tlacitky [l a - vika.

» Nedojde-li k dalsi aktivaci, displej zhasne a spotiebi¢ po 2 minutach
prejde do pohotovostniho rezimu.
o Stiskem tlacitka se spotfebi¢ navrati z pohotovostniho rezimu.

Zvolte cas vareni

« Tento spotiebi¢ ma 6 programi tepelné Upravy, ke kterym je Dlouhé stisknuti

pfifazeno 6 svételnych barev: tlacitka + nebo -

Program 1/MODRA: Ryby (ptednastaveno 15 min). umoziuje

Program 2/ORANZOVA: Zelenina kratkd tepelnd dprava prodlouzitnebo
(pfednastaveno 20 min) zkratit c¢as vareni

Program 3/ZELENA: Zelenina dlouhd tepelnd Uprava rychleji.
(pfednastaveno 30 min)

Program 4/FIALOVA: Maso (pfednastaveno 35 min)

Program 5/ZLUTA: Ryze/vejce (pfednastaveno 40 min)

Program 6/CERVENA: Dezert (pfednastaveno 17 min)

« Barva programu se rozsviti a blika - fig.7.

» Zobrazeny implicitné nastaveny cas blika:
- Pokud vam ¢as vyhovuje, stisknéte [ - fig.8.
- Pokud vam piednastaveny ¢as nevyhovuje, mizete ho zménit

tlacitky [ a [ a stisknutim EEIE tento cas potvrdite.

e Zvoleny ¢as a svétlo programu se ustali a vareni se spusti.

e Zobrazeny cas v pribéhu vareni klesa po minutach a béhem posledni
minuty po sekundach.

e Béhem vareni muzete kdykoliv zménit dobu tepelné Upravy
stisknutim tlacitka [f§ nebo [l a zménit program.




Funkce udrzovani teploty

P¥i udrzovani  Po uplynuti doby vareni zazni dva zvukové signaly - fig.9.

teploty neni mozné e Udrzovani teploty se automaticky spusti po ukonéeni vafeni a barva
provést jinou programu se stfidavé rozsvécuje. Rozsviti se tlacitko - fig.10.
¢innost, pokud o Zobrazuje se uplynuly ¢as udrzovani teploty od ukonéeni vafeni.
budete chtit,

muzete spotiebi¢
pouze vypnout
(stisknutim tlacitka

- )

Tepelna Gprava mrazenych produkt

Muzete pfipravovat zmrazenou zeleninu a ovoce bez potieby rozmrazeni.

Spotiebi¢ automaticky pfidd 10 minut k nastavené dobé tepelné

Upravy.

e Zvolte pozadovany program.

o Stisknéte tlacitko [3&] - fig.11.

« Cas rozmrazeni je automaticky pri¢ten a blika.

o Stisknutim tla¢itka spustite vafeni, ¢as piestane blikat a vafeni
se spusti.

e Béhem vareni muzete kdykoliv zménit dobu tepelné upravy
stisknutim tlacitka [fJ nebo [l a zménit program.

Prubéh vareni

Béhem vafenise e Chcete-li upravit dobu tepelné dpravy, stisknéte tlacitka [ nebo -

nedotykejte e Pokud jiz nevznikéd péra, znamenad to, Ze ve spotiebici chybi voda.
horkych casti Dolijte vodu plnicim otvorem umisténym na pravé strané spotiebice
spottebice ani - fig.12.

potravin. Pouzijte e Neni nutné znovu stisknout tlacitko [ENES, spotiebi¢ se sam znovu
kuchynské spusti.

rukavice.

Pokud dojde

voda, spotiebic
prestane hrat.

Vyjmuti potravin

« Odejméte viko za rukojet. K manipulaci s

* Sejméte misy - fig.13. misami a vikem

 Servirujte potraviny. pouzijte
kuchynské

rukavice - fig.13.



Zastaveni parniho hrnce

Nedojde-li k dalsi e Chcete-li béhem tepelné Upravy spotiebic vypnout, stisknéte tlacitko
aktivaci, displej

zhasne a spotiebic , pyj udrzovam teploty stisknéte tlacitko (NS

po 2 minutach « Vypnuti vareni Je signalizovdno rychlym bllkanlm svétla a displeje
prejde do voli¢ programu”.

povr)otovostniho o Chcete-li spotiebi¢ zcela vypnout, odpojte ho od sité.

rezimu.

Po 1 hodiné

udrzovani teploty

zafizeni prejde do

pohotovostniho

rezimu. Svétlo

zhasne.

v o v .
Tabulka ¢asa vareni
Uvedené casy jsou pro misu 1, jsou pouze orientacni a mohou se lisit v zavislosti na velikosti

potravin, prostoru mezi potravinami, mnozstvi potravin, podle individuaIni chuti a v zavislosti
na napéti v elektrické siti.

Zelenina - ovoce

Zelenina - ovoce kratka tepelna Uprava

Pfiprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tpravy
Mrkve nakrajené na kole¢ka Cerstvé 3009 22-27 min
Houby Cerstvy 5009 18-25 min
Spenat Cerstvy 3009 12-17 min
Papriky Cerstvy 2509 18-25 min
Bilé cibulky Cerstvy 250¢g 15-20 min
Banany Cerstvé 4 12-17 min
Broskve Cerstvé 4 12-17 min
Jablka Cerstvé 4 25-30 min




Zelenina - ovoce dlouhé tepelna tprava

Priprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tpravy
Artycok Cerstvy 1 prdmeérné velikosti 45-55 min
Chiest Cerstvé 5509 30-34 min
Brokolice Cerstvy 500 g 25-35min
Zeli Cerstvy 600 g 30-35 min
Kvétak Cerstvy 1 pramérné velikosti 35-45 min
Zelené fazolové lusky Cerstvy 4509 34-40 min
Pérky Cerstvy 5009 34-41 min
Hrasek Cerstvy 3509 35-40 min
Brambory Cerstvé 600 g 40-46 min
Dyné Cerstvé 5009 25-30 min
Hrugky Cerstvé 4 25-30 min

Ryby - korysi

Priprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tGpravy
Rybi filé Cerstvy 3509 12-14 min
Korysi Cerstvy 200g 5-10 min
Biftek Cerstvy 3009 12-17 min
Losos Cerstvy 5509 20-30 min

(@)Maso - dribez

Pfiprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tpravy
Kureci stehna Cerstvy entier 4 35-45 min
Cela cerstva Cerstvy 4509 20-25 min
Kraiti Fizek Cerstvy 4009 20-26 min
Jehnégi kotleta Cerstvy 5009 18-23 min
Veprové platky Cerstvy 600 g 40-45 min
Klobasy - 6 10-15 min

Vejce

Pfiprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tpravy|
Vejce na hnilicku - 6 12-15 min
Vejce natvrdo - 6 20-25 min




Ryze - Téstoviny - Obilniny

Pfiprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tpravy

Bila ryze dlouhozrnna 1509 300 ml 30 min
ac

Pfiprava Druh Mnozstvi Doba tepelné upravy
Kol&c s cervenym ovocem - 6 25 min
Cokoladovy dort - 6 23 min
Jogurtovy dort - 6 18 min
Provensalsky kolac - 6 18 min
Mrkvovy kolac¢ - 6 18 min

» MUzete si pfipravit rdzné receptury na kolace podle kuchaiky nebo
podle svych receptd.

» Pokud pfipravujete vice jidel: zacnéte s vafenim potravin, které vyzaduiji
nejdelsi dobu tepelné Upravy. Umistéte je do misy 1.V prabéhu vareni
muzete pridavat dalsi misy s potravinami, které maji kratsi tepelnou
Upravu.

Priprava kolact
» Dejte pfipravenou smés do formy na kold¢, dbejte na to, aby forma
nebyla pfilis napInéna, aby nedoslo u nékterych receptt k preteceni.

« Umistéte formu na kola¢ do misy - fig.14.
e Formu na kol&¢ neni mozno pouzit v troubé, mikrovinné troubé ani v
mraznicce.

Forma na kola¢
musi byt pokazdé
umisténa na dno
misy pod
poklickou.

U nékterych
receptu je nutné
formu trochu
vymastit.

Vyjmuti formy na kola¢

Chcete-li kolacky e Pouzijte tepelné odolné rukavice. Zvednéte viko za drzak.

uschovat do o Vlyjméte formu z misy.

lednice, vyckejte, e Pfed vyjmutim kolace nechte par minut chladit.
dokud o Kolacky mlzete podavat.

nedosahnou

pokojové teploty.



Naparovaci tipy a techniky

« Nevkladejte potraviny do naparovacich ko3l pfilis tésné. Ponechejte
néjaké misto, aby mohla para co nejvice cirkulovat.

« Pro nejlepsi vysledky pouzijte kousky potravin asi o stejné velikosti
(jako napf. brambory, zelenina a kufeci prsa), aby se uvafily ve stejnou
dobu. Cas vafeni bude zaviset na velikosti a tloustce potravin.

« Pro kontrolu procesu vafeni nezvedejte viko pfili ¢asto, protoze tak
dochazi ke ztraté pary a mize to prodlouzit ¢as vareni.

« Pokud recepty vyzaduji pouziti potravinaiské folie, pouzijte univerzalni
typ pro pouziti do mikrovinné trouby. Potravinaiska folie se ¢asto
pouziva, aby se zabranilo kondenzaci a zkazeni delikates, jako je
napfiklad vaje¢ny krém. Vyhybejte se pouziti folie, protoze to
prodluzuje ¢as vareni.

 Pii vybéru potravin k napafovani zvolte vhodnou velikost potravin,
které se vlezou do kose, zejména pokud se vafi celé, jako napfiklad ryby.

o Pokrmu pfipravenému v paie mizete dodat jemnou pfichut pfidanim
Cerstvych bylinek, platkd citrénu ¢i pomerance, ¢esneku a cibule. Tyto
ingrediencie mUzete pfidavat pfimo k jidlu.

e Pro vyraznéjsi chut drlbeze, masa a ryb, pouzijte marinady,
kombinacee bylinek a vina, nebo barbecue omacek a kofenin.

« Mrazena zelenina a ovoce muize byt pfipravena v pare bez potieby
rozmrazeni. Koryse, driibez a maso musi byt pfed vafenim v pare Uplné
rozmrazené.

e U nékterych receptl s dlouhou dobou vareni, jako napfiklad
napafovany piskotovy puding, budete muset béhem naparovéni pridat
vice studené vody.

« Kdyz manipulujete s kosi nebo napafovacimi kelimky a pfi vafeni nebo
po ném, pouzivejte rukavice do trouby.

Udrzba a ¢isténi

Cisténi parniho hrnce

« Po pouziti odpojte parni hrnec ze zasuvky. Neponofujte

 Pied ¢isténim ho nechejte zcela vychladnout. elektrickou

o Pfed vyprazdnénim sbérace stavy a vodni nadoby zkontrolujte, zda zakladnu do vody
parni hrnec zcela vychladl. aaniji

e Umyjte vsechny odnimatelné soucésti teplou vodou a mycim neoplachujte pod
prostredkem, oplachnéte a ususte. tekouci vodou.

o Viechny soucésti kromé zékladny pro napajeni elektrickym proudem Nepouzivejte
se mohou myt v mycce. drsné distici

prostiedky.



Odstranéni vodniho kamene

e Vodni kamen z parniho hrnce odstranujte nejlépe po kazdych
8 pouzitich. Postup:

- Vyjméte sbérac stavy.
- Do vodni nddoby nalijte 1 litr studené vody. a
- Pridejte 1 sklenici (asi 150 ml) bilého octa (dostupny v zelezafstvich).
- Nechejte pUsobit pres noc.
- Nékolikrat vyplachnéte vodni nddobu teplou vodou.
- Nepouzivejte pfipravky odstranujici vodni kdmen.

Skladovani

« Obratte misu na vareni ryze do sbérné nadoby stavy.
« Obratte formu na kola¢ na misu na vareni ryze - fig.15.
« Obratte misku 1 na zakladnu - fig.16.

o Vlozte nadobu 2 do nadoby 3, nésledné je otocte obé vzhiru

nohama a umistéte je na zakladnu - fig.17.
« Nahoru umistéte viko - fig.18.

Problémy / Reseni

Vsechny casti
mohou byt

skladovany v
parnim hrnci.

Problém

Pfi¢ina

Reseni

Ze stran spotiebice unika
para.

Nadoby jsou na sebe Spatné
nasazeny.

Zkontrolujte spravné nasazeni
a poradi rozmisténi nadob.

Spotiebi¢ je zapojen do sité,
ale prestal fungovat.

Spottebic jste béhem 2 minut
nezapnuli a doslo k pfepnuti
do pohotovostniho rezimu.

Jednim stiskem tlacitka
start/stop se navratite z
pohotovostniho rezimu.

Z podstavce vytéka voda.

Unik na topném télese.

Odneste spotiebic¢ do
autorizovaného servisniho
strediska.

Potraviny se vaii déle nez
drive.

Topné téleso je pokryto
vodnim kamenem.

Odstrarite vodni kamen z
topného télesa
(viz odstavec udrzba a ¢isténi).
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TEFAL/T-FAL* MEZINARODNI ZARUKA

www.tefal.com
Tento vyrobek je opravitelny firmou TEFAL/T-FAL béhem zéru¢ni Ihity a po jejim uplynuti.

Zaruka

Na tento vyrobek poskytuje firma TEFAL/T-FAL (adresa spole¢nosti a iidaje obsazené v seznamu
zemi pod Mezinarodni zarukou TEFAL/T-FAL) zaruku na vyrobni vady materidlu nebo
zpracovani béhem zaru¢ni Ihaty v zemich, které jsou uvedeny v seznamu zemi na posledni
strané navodu k obsluze, od pivodniho data koupé.

Mezinarodni zaruka vyrobce poskytovana firmou TEFAL/T-FAL je dodate¢nou vyhodou, kterd
neovliviiuje zdkonnd préva spotiebitele.

Mezinarodni zéruka vyrobce se vztahuje na veskeré naklady souvisejici s obnovou prokazatelné
vadného vyrobku, aby tento byl v souladu se svymi plvodnimi specifikacemi, a to
prostfednictvim opravy nebo vymény kterékoli vadné soucésti a potfebné prace. Dle vybéru
firmy TEFAL/T-FAL miZe byt namisto opravy vadného vyrobku poskytnut ndhradni vyrobek.
Vyhradni odpovédnost firmy TEFAL/T-FAL a vase vyhradni rozhodnuti dle této zaruky se
omezuji na takovouto opravu nebo vyménu.

Podminky a vylouceni

Mezinarodni zaruka firmy TEFAL/T-FAL plati pouze béhem zaru¢ni Ihity a pro zemé uvedené
v pfilozeném Seznamu zemi a je platna pouze po predlozeni dilkazu o koupi. Vyrobek Ize
dopravit pfimo osobné do autorizovaného servisniho stiediska nebo musi byt adekvatné
zabalen a zaslan zpét doporucené (nebo ekvivalentnim zplsobem postou) do autorizovaného
servisniho stfediska TEFAL/T-FAL. UpIné Gdaje o adreséach servisniho stfediska kazdé zemé jsou
uvedeny na internetovych strankach TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) nebo jsou dostupné po
zavolani na pfislusné telefonni ¢islo uvedené v Seznamu zemi s zadosti o pfislusnou postovni
adresu.

Firma TEFAL/T-FAL neodpovida za opravu nebo vyménu vyrobku, ktery nebyl zaslan spolu
s platnym dokladem o koupi.

Tato zaruka se nevztahuje na zZadnou $kodu, ktera by mohla byt zptsobena nasledkem
nespravného pouzivani, nedbalosti, nedodrzeni pokynd firmy TEFAL/T-FAL, pouzitim pfi
elektrickém proudu nebo napéti neodpovidajicich udajim vyrazenym na vyrobku nebo
modifikaci nebo neopravnénou opravou vyrobku. Také se nevztahuje na bézné opotiebeni,
udrzbu nebo vyménu spotfebnich soucasti a na nasledujici:

- pouzivani nespravného druhu vody;

- tvorba kamene (odstrafiovani kamene musi byt provedeno v souladu s pokyny pro pouZziti);
- vnikéni vody, prachu nebo hmyzu dovnitf vyrobku;

- mechanicka poskozeni, pretézovani;

- $kody nebo 3patné vysledky kvuli nespravnému napéti nebo frekvenci;

- nehody, véetné pozaru, povodné, ideru blesku atd.;

- profesionalni nebo komer¢ni pouZziti;

- poskozeni skla nebo porceldnu uvnitf vyrobku;

- vyména spottebnich soucasti.



Tato zéruka se nevztahuje na zadny vyrobek, do kterého bylo zasahovéno, nebo na skody
zplsobené nespravnym pouzivanim a péci, nespravnym balenim majitele nebo nespravnou
manipulaci prepravce.

Mezinarodni zaruka firmy TEFAL/T-FAL se vztahuje pouze na vyrobky zakoupené v jedné ze

zemi uvedenych v seznamu a pouzivané pouze pro domdci ucely v jedné ze zemi uvedenych

na Seznamu zemi. V piipadé vyrobku zakoupeného v jedné uvedené zemi a posléze
pouzivaného v jiné uvedené zemi:

a) Doba trvani mezinarodni zaruky TEFAL/T-FAL je doba v zemi pouzivani vyrobku, i kdyz byl
vyrobek zakoupen v jiné uvedené zemi s rozdilnou dobou trvani zaruky.

b) Mezindrodni zaruka TEFAL/T-FAL neplati v piipadé neshody zakoupeného vyrobku
s mistnimi normami, napf. napéti, frekvence, elektrické zasuvky nebo jiné mistni technické
specifikace

) Proces opravy vyrobku zakoupenych mimo zemi pouziti mlze vyzadovat del3i dobu, pokud
vyrobek v daném misté neprodava firma TEFAL/T-FAL

d) V pfipadech, kdy vyrobek neni opravitelny v nové zemi, se mezinarodni zaruka TEFAL/T-FAL
omezuje na vyménu za podobny vyrobek nebo alternativni vyrobek za podobné néaklady,
je-li to mozné.

Zakonna prava spotiebitele

Tato mezindrodni zéruka TEFAL/T-FAL neovliviiuje zékonnd prava, kterd spotiebiteli pfislusi,
ani ta prava, kterd nelze vyloucit nebo omezit, ani prava proti maloobchodnimu prodejci, od
kterého spotiebitel vyrobek koupil. Tato zaruka poskytuje spotiebiteli specificka zakonna prava
a spottebitel mGze mit rovnéz dalsi zakonna préva, ktera se lisi stat od statu nebo zemé od
zemé. Spotiebitel mlze takova prava uplatnit dle vlastniho tsudku.

Dodate¢né informace

Prislusenstvi, spotiebni soucasti a vyménitelné soucasti pro koncového uzivatele Ize zakoupit,
pokud jsou mistné k dostani, jak je popsano na internetovych strankach firmy TEFAL / T-FAL.
Zaruku firmy TEFAL/T-FAL platnou pro Ceskou republiku poskytuji autorizované servisni
strediska TEFAL v Ceské republice v souladu se zdkonem na ochranu spotiebitele.

* Spotrebic¢e do domécnosti zn. TEFAL se v nékterych zemich, napf. v Americe a Japonsku,
vyskytuji pod znackou T-FAL. TEFAL/T-FAL jsou ochranné znamky Groupe SEB.
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Popis

Viecko

Naparovacie kosiky
Mriezky na pecenie
Forma na kolac
Miska na ryzu
Zachytavac Stavy
Poklop pre naplnhanie
Zasobnik na vodu
Napajacia zékladna

10 Palubnad doska
Tlacidlo [

Tla¢idlo

VWoONOTULAEWN=
Q "o onNnoTw

Navod na pouzivanie

Voli¢ programov

Displej zobrazujuci ¢as pripravy

Tlatidlo mrazenia s kontrolkou [3&]
Tla¢idlo pre uchovanie v teple[@]
Tla¢idlo (Start/zastavenie)

Pred prvym pouzitim

« Nadobku na vodu vy¢istite makkou $pongiou - fig.1 a tiez vonkajsiu
stranu elektrickej bazy.

« Umyte vietky odnimatelné diely (misky, misku na ryzu, zachytavac¢
Stavy, odnimatelné misky, kryt, formu na kolac) vlaznou vodou a
prostriedkom na umyvanie riadu. Oplachnite a nechajte vyschnut.

«V umyvacke riadu moézete umyvat vietky sucasti okrem elektrickej
bazy.

V nadrzke
nepouzivajte
koreniny ani iné
kvapaliny ako
vodu. Nenaplnajte
nadrzku tak, ze ju
kladiete priamo
pod vodovodny
kohutik, pouzivajte
nadobku vybavenu
naustkom na
vylievanie.

(1,5 litra) - fig.2.

vody naplneny na maximalnu Uroveri.

ZAPNITE.

Zalozte odoberatelné sucasti

Nepouzivajte
Skrabku, najma
nie na zohrievané
sucasti.

Nikdy neponarajte
elektricku bazu do
vody.

Naplnite zasobnik vody

« Do zasobnika vody nalejte studenu vodu az po znacku maximum

« Pri kazdom pouziti dajte cerstvd vodu a skontrolujte, ¢i je zdsobnik

UBEZPECTE SA, CI JE V NADRZKE VODA, AZ POTOM ZARIADENIE

« Umiestnite zachytava¢ $tavy na nadrzku - fig.3.
« Zalozte mriezky na misky - fig.4.
« Umiestnite misku/y 1,2 a 3 na zachytava¢ $tavy - fig.5.
« Zalozte veko.
«Ked' pouzivate prislusenstvo: misku na ryzu a formu na koldc,
umiestnite ich priamo na mriezky v miske.
« Skontrolujte, ¢i st misky spravne umiestnené.
22

Iba miska 1 moze
byt pouzita
priamo na
zachytavac stavy.



Varenie

« Zapojte pristroj: zaznie pipnutie pri zapojeni do prddu. Farba Nekladte ruky
zvoleného programu bude blikat. Displej s planovanym ¢asom nad zariadenie
pripravy bude blikat.

« Posunte voli¢ programov pod piktogram zvoleného programu
prlpravy-frq.6. ) . N . ktora prechadza

« Navrhovany ¢as pripravy sa méze nastavit pomocou tlacidiel [fg a - a

pocas pripravy,
unika z neho para,

« Ak neuskutocnite ziadny dalsi tikon, displej sa vypne a zariadenie sa po otvormivo veku
2 minutach prepne do pohotovostného rezimu.
« Stlacte tlacidlo pre odchod z pohotovostného rezimu.

Vyberte si dobu varenia

«Vas pristroj vyuziva 6 programov pre pripravu jedla spojenych s DIhé stlacenie

6 farebnymi kontrolkami: tlacidla + alebo -
«,) Program 1 / MODRA: Ryba (prednastavené na 15 min) umoziuje predizit
§) Program 2 / ORANZOVA: Zelenina s kratkou pripravou alebo skratit cas
(prednastavené na 20 min) varenia rychlejsie.
Program 3 / ZELENA: Zelenina s dlhou pripravou (prednastavené
na 30 min)

. Program 4/ FIALOVA: Miso (prednastavené na 35 min)
. (] Program 5/ ZLTA: Ryza/vajcia (prednastavené na 40 min)

Program 6 / CERVENA: Kola¢ (prednastavené na 17 min)

. Farebné kontrolka programu sa rozsvieti a blika - fig.7.
« Prednastaveny ¢as zobrazeny na displeji blika:
- Ak vam tento ¢as vyhovuje, stlacte - fig.8.
- Ak vam prednastaveny cas nevyhovuje, mozete ho zmenit za
pomoci tlacidiel [fg a [l a stlacte pre potvrdenie.
« Cas a kontrolka zvoleného programu sa uloZia a priprava sa za¢ne.
«Pocas pripravy sa zobrazeny cas odpocitava v minutach a pocas
poslednej minuty v sekundéch.
« Po spusteni pripravy mozete kedykolvek menit ¢as pripravy stlacenim
tla¢idla [ alebo [R @ zmenit program.

Funkcia uchovania v teple
Pocas uchovaniav «Dve série zvukovych signalov zazneju pocas ubiehania pripravy
teple nie je - fig.9.

mozna ziadnaind  *Uchovanie v teple sa spusti automaticky na konci pripravy, pripadne sa

&innost rozsvieti kontrolka prinaleZiaca programu. Tlacidlo sa rozsvieti
okrem zastavenia, - fig.10.
ak si ho elate « Zobrazuje sa uplynuty cas uchovania v teple od ukoncenia varenia.

(stlacenim tlacidla

)
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Priprava mrazenych potravin

Mozete pripravovat zmrazenu zeleninu a ovocie bez potreby rozmrazenia.

Pristroj automaticky pripocita 10 minut k zvolenému casu pripravy.

« Zvolte zelany program.

« Stlacte tla¢idlo [3E] - fig.11.

« Cas rozmrazenia je automaticky pripo¢itany a blika.

« Stlacte pre spustenie pripravy, ¢as sa ulozi a priprava sa zacne.

«Ked sa priprava spusti, kedykolvek mozete zmenit ¢as pripravy
stlatenim tlacidla [fg alebo R a zmenit program.

Pocas pripravy
Nedotykajte sa « Ak si zelate zmenit ¢as pripravy, stlacte tlacidla [fg alebo -

hortcich povrchov « Ak pristroj nepusta paru, dosla mu voda. Dolejte vodu vliatim cez
ani potravin po¢as  naustok na napifianie nachadzajici sa na pravom boku pristroja
ich tepelnej -fig.12.

pripravy. « Nemusite znova stlacat tlacidlo SRR, pristroj sa spusti sam.

Pouzite kuchynské
rukavice.

Ak pristroju dosla
voda, prestane
vydavat teplo.

Vybratie jedla

« Odstrante viecko. Na pracu s

« Vyberte misky - fig.13. miskami a

« Mozete podavat jedlo. pokrievkami
pouzite
kuchynské

rukavice - fig.13.

24



Vypnutie parného hrnca

Ak neuskutoénite  « Pocas pripravy, ak si zelate svoj pristroj zastavit, stla¢te tlacidlo [EIED.
ziadny dalsi ukon, .« Po¢as uchovévania v teple stlacte tlacidlo ERIED.

displej sa vypne « Zastavenie pripravy signalizuje rychle blikanie kontrolky a displeja
azariadeniesapo  voli¢ programu"

2mindtach « Pre Uplné zastavenie pristroja odpojte pristroj.

prepne do

pohotovostného a
rezimu.

Po 1 hodine

uchovavania v

teple pristroj

prejde do

pohotovostného

rezimu.

Kontrolka sa

vypne.

Tabulka ¢asov varenia

Casy pripravy sa uvadzaju ako navod pre misku 1, mézu sa menit v zévislosti od velkosti
potravin, priestoru ponechaného medzi potravinami, mnozstva, individualnej chuti a napétia
v elektrickej sieti.

Zelenina - ovocie

Zelenina - ovocie, kratka priprava

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Kolieska mrkvy Cerstvé 3009 22-27 min
Huby Studené 500g 18-25 min
Spenat Studené 3009 12-17 min
Paprika Studené 2509 18-25 min
Biela mala cibula Studené 2509 15-20 min
Banany Cerstvé 4 12-17 min
Broskyne Cerstvé 4 12-17 min
Jablké Cerstvé 4 25-30 min
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Zelenina - ovocie, dlha priprava

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Articok Studené 1 sposob 45-55 min
Spargla Cerstvé 5509 30-34 min
Brokolica Studené 5009 25-35min
Kapusta Studené 6009 30-35 min
Karfiol Studené 1 sposob 35-45 min
Zelena fazula, struky Studené 4509 34-40 min
Por Studené 5009 34-41 min
Hrach Studené 3509 35-40 min
Zemiaky Cerstvé 600 g 40-46 min
Cukety Cerstvé 5009 25-30 min
Hrugky Cerstvé 4 25-30 min

Ryby - Makkyse

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Rybie filety Studené 3509 12-14 min
Koérovce Studené 2009 5-10 min
Steak Studené 3009 12-17 min
Losos Studené 5509 20-30 min

Maso - Hydina

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Kuracie stehna Studené 4 35-45 min
Kuracie rezne Studené 4509 20-25 min
Morcacie rezne Studené 4009 20-26 min
Jahnacie kotlety Studené 5009 18-23 min
Bravcové filety Studené 600 g 40-45 min
Klobasy - 6 10-15 min

Vajcia

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Vajcia namékko - 6 12-15 min
Vajcia natvrdo - 6 20-25 min




(¢)Ryza - Cestoviny - Obilniny

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy

Biela dlhozrnné ryza 1509 300 ml 30 min
ac

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Kolac s ¢ervenym ovocim - 6 25 min
Cokoladovy kola¢ - 6 23 min
Kolac s jogurtom - 6 18 min
Vidiecky kolac¢ - 6 18 min
Mrkvovy kolac¢ - 6 18 min

« Mate moznost pripravit recepty kolacov z knihy receptov alebo svoje
vlastné recepty.

« Na pripravu viacerych chodov: za¢nite pripravu potravin vyzadujucich
si dlhsiu pripravu. Umiestnite ich do misky 1. Pocas varenia mozete
pridavat dalsie misky s potravinami na rychlejsie varenie.

Priprava kolacov

«Vlozte pripravu do formy, nenapliajte ju doplna, aby pri niektorych
receptoch nepretiekla.

« Vlozte formu na kola¢ do misky - fig.14.

«Formu na kola¢ nemozno pouzit v rure, mikrovinnej rire ani v
mraznicke.

Forma na kolac
musi byt vzdy
umiestnena v
miske pod
pokrievkou.

Pri niektorych
pripravéach moéze
byt potrebné
formu vymastit.

Pre vybratie formy na kolac

Ak si zelate « Pouzivajte rukavice na pecenie. Odoberte veko uchopenim za racku.
uchovavat kolaée  « Odoberte formu na kolac z misky.

v chladnicke, « Pred vybratim kolaca nechajte par minut chladnut.

pockajte, kym « Podavajte kolac.

nedosiahnu

teplotu okolia.
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Tipy pre varenie v parnom hrnci

« Potraviny nedavajte do naparovacieho kosika prilis nahusto. Ponechajte
¢o najvacsi priestor pre cirkulaciu pary.

« Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov pouzivajte potraviny priblizne
rovnakej velkosti (napr. zemiaky, zelenina a kuracie prsia), aby sa uvarili
rovnako. Velkost a hribka potravin zmeni dobu varenia.

« Nenadvihujte asto viecko, aby ste kontrolovali priebeh varenia, pretoze
tym dochédza k strate pary a zbyto¢ne tym predl|zujete dobu varenia.
« Ak recepty vyzaduju pouzitie félie, vzdy pouZivajte univerzalny typ
vhodny na pouzitie v mikrovinnych rdrach. Félia sa ¢asto pouziva na
zabranenie kondenzacii a znehodnoteniu jemnych pokrmov, napr.
vajcového krému. Ak je to mozné, nepouzivajte foliu, lebo predlzuje

dobu varenia.

« Pokrmu pripravenému v pare mozete dodat jemnu prichut pridanim
Cerstvych byliniek, platkov citrona ¢i pomaranca, cesnaku a cibule. Tieto
ingrediencie sa mézu pridavat priamo k jedlu.

« Pre vyraznejsiu chut hydiny, masa a ryb, pouzite marinady, kombinacie
byliniek a vina, alebo barbecue oméacok a korenin.

« Zmrazena zelenina a ovocie moze byt pripravena v pare bez potreby
rozmrazenia. Makkyse, hydina a maso musia byt pred varenim v pare
uplne rozmrazené.

« Pri niektorych receptoch s dlhou dobou varenia, napr. hubového
pudingu, musite v priebehu varenia dolievat viac studenej vody.

« Pri manipulacii s kosikmi alebo naparovacimi hrn¢ekmi, pocas varenia
alebo po nom, vzdy pouzivajte chihapku.

Udrzba a ¢istenie
Cistenie parného hrnca

« Parny hrniec po pouziti odpojte zo siete. Neponarajte

« Pred cistenim ho nechajte Uplne vychladnut. elektricku bazu

« Pred vyliatim zberaca $tavy a zésobnika na vodu skontrolujte, ¢i parny do vody a
hrniec tplne vychladol. neoplachujte ju

«Vsetky odoberatelné diely umyte v horucej vode, oplachnite ich a priamo pod
osue. o L oo vodovodnym

« VSetky diely (okrem napéjacej zékladne) je mozné umyvat v umyvacke. kohutikom.

Nepouzivajte
abrazivne cistiace
prostriedky.
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Pre odstranenie vodného

kamena z vasho pristroja

« Kvoli efektivnosti odstranujte z parného hrnca vodny kamen vzdy po

8 pouzitiach. Postupujte takto:
- Zlozte zberac stavy.

- Do zésobnika vody nalejte 1 liter studenej vody.

- Pridajte 1 pohar (asi 150 ml) bieleho octu (k dispozicii v obchodoch

s domacimi potrebami).
- Vodny kamen nechajte odstranovat cez noc.
- Zasobnik na vodu niekolkokrat vyplachnite teplou vodou.
- Nepouzivajte ziadne iné pripravky na odstrariovanie vodného
kamena.

Uskladnenie

« Vratte misku na ryzu do zachytavaca stavy.
« Vratte formu na kola¢ na misku na ryzu - fig.15.
« Vratte misku 1 na bazu - fig.16.

Vsetky casti je
mozné skladovat
vo vnutri parného

« Misku 2 vlozte do misky 3, potom ich otocte hore dnom a polozte na  hrnca.
zakladnu - fig.17.
« Zalozte veko - fig.18.
Problémy / RieSenia
Problém Pric¢ina Riesenie

Boc¢nymi stranami vyrobku
unika para.

Misky s do seba nespravne
zalozené.

Skontrolujte spravne zalozenie
misiek do seba a poradie ich
umiestnenia.

Pristroj som zapojil/a do siete,
ale nezapina sa.

Vyrobok ste nezapli pocas
2 minut a spustil sa
pohotovostny rezim.

Stacte raz tlacidlo
zapinania/vypinania on/off pre
odchod z pohotovostného
rezimu.

Z podstavca vytekd voda.

Uniky na drovni vyhrievacieho
telesa.

Vyrobok odneste do
autorizovaného servisného
strediska.

Potraviny sa pripravuju dlhsie
ako predtym.

Vyhrievacie teleso je zanesené
kameriom.

Odstrante vodny kamen
z vyhrievacieho telesa
(pozri odsek o udrzbe a
Cisteni).
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TEFAL/T-FAL* MEDZINARODNA ZARUKA

www.tefal.com

Na tomto vyrobku méze vykonat opravu spolo¢nost TEFAL/T-FAL pocas a po uplynuti zaru¢nej
doby.

Zaruka

Na tento vyrobok sa vztahuje zaruka spolo¢nosti TEFAL/T-FAL (adresu spolo¢nosti
a podrobnosti sa uvddzaju v zozname $tatov, pre ktoré plati medzinarodna zaruka TEFAL/
T-FAL) pokryvajuca vietky vyrobné chyby materidlu alebo chyby vzniknuté pri vyrobe pocas
zarucnej doby v ramci Statov, ktoré sa uvadzaju v zozname $tdtov na poslednej strane
pouzivatelskej prirucky, pocinajuc ddtumom zakupenia vyrobku.

Medzindrodna zaruka vyrobcu od spolo¢nosti TEFAL/T-FAL je dodato¢nd vyhoda, ktora nijako
neovplyviuje zdkonom dané prava pouzivatela.

Medzindrodna zaruka pouZivatela sa vztahuje na vsetky naklady spojené s opravou
preukézanej chyby na vyrobku a uvedenim vyrobku do pévodného technického stavu, a to na
zdklade opravy alebo nahradenia nejakého chybného dielu a vykonania potrebnej prace. Na
zaklade rozhodnutia spolo¢nosti TEFAL/T-FAL sa namiesto opravy moéZe vykonat nahradenie
chybného vyrobku. Vyhradna povinnost spolo¢nosti TEFAL/ T-FAL a vase vyhradné rozhodnutie
v rdmci tejto zaruky sa obmedzuju na taku opravu alebo nahradenie.

Podmienky a vynimky

Medzindrodna zéruka spolo¢nosti TEFAL/T-FAL sa uplatfiuje iba pocas trvania zaru¢nej doby
a iba v pripade tych Statov, ktoré sa uvadzaju v prilozenom zozname $tétov, je platna iba na
zaklade predlozenia dokladu o zakupeni. Tento vyrobok mozZete osobne zaniest do
autorizovaného servisného strediska alebo ho musite zabalit prislusnym spdésobom
a doporucene (¢i rovnocennym sposobom) zaslat do autorizovaného servisného strediska
TEFAL/T-FAL. UpIna adresa autorizovanych servisnych stredisk v jednotlivych $tatoch sa
nachéadza v zozname na webovej stranke spolo¢nosti TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) alebo ju
ziskate na prislusnom telefénnom ¢isle uvedenom v zozname $tatov pri konzultacii prislusnej
postovej adresy.

Spolo¢nost TEFAL/T-FAL nie je povinna vykonat opravu alebo nahradenie vyrobku, ktory nie
je dolozeny platnym dokladom o zakupeni.

Tato zéruka sa nevztahuje na ziadne poskodenie, ktoré by sa mohlo vyskytnut nasledkom
nespravneho pouzitia, nedbalosti, nedodrzania pokynov spolo¢nosti TEFAL/T-FAL, pouzitia
prudu alebo napatia iného, ako sa uvadza na vyrobku, alebo v pripade nepovolenej Gpravy
alebo zmeny vykonanej na vyrobku. Nepokryva ani bezné opotrebovanie vzniknuté
pouzivanim vyrobku, idrzbu alebo nahradenie spotrebnych dielov a nasledujtice pripady:

- pouzivanie nevhodného typu vody;

- skladanie (a rozkladanie sa musi vykonavat v sulade s pokynmi na pouzivanie);

- vniknutie vody, prachu alebo hmyzu do vyrobku;

- mechanické poskodenie, pretazenie;

- Skody alebo zlé vysledky zapri¢inené nespravnym napéatim alebo frekvenciou;

- nehody vratane ohna, povodne, blesku, atd;
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- profesionalne a komer¢né vyuzitie;
- poskodenie skleneného alebo porceldnového prislusenstva vyrobku;
- nahradenia spotrebnych dielov.

Tato zéruka sa nevztahuje na vyrobky, ktoré boli predmetom svojvolného manipulovania, alebo
na skody spdsobené nespravnym pouzivanim a starostlivostou, nespravnym zabalenim
pouzivatelom alebo nespravnym zaobchadzanim prepravcom.

Medzinarodna zaruka spolo¢nosti TEFAL/T-FAL sa vztahuje iba na vyrobky zakupené v jednom
z uvedenych statov a vyuzivané na domdce Ucely iba v jednom zo $tatov uvedenych v zozname
Statov.V pripade, Ze bol vyrobok zakupeny v jednom z uvedenych statov, a potom sa pouzival
vinom z uvedenych $tatov:

a) Trvanie medzinarodnej zaruky spolo¢nosti TEFAL/T-FAL je trvanie, ktoré sa uvadza pre $tat
pouzivania vyrobku, aj ked bol vyrobok zakipeny v inom uvedenom state s inym trvanim
zaruky.

b) Medzindrodna zaruka TEFAL/T-FAL sa neuplatniuje v pripade nesuladu zakipeného vyrobku
s miestnymi normami pre napatie, frekvenciu, elektrické zasuvky alebo iné miestne technické
Specifikacie

c) Oprava vyrobkov zakipenych mimo $tatu jeho pouzivania si méze vyzadovat dlhsi ¢as, ak
spolo¢nost TEFAL/T-FAL taky vyrobok v danom 3tate nepredava

d) V pripade, Ze vyrobok sa v novom 3tate nedé opravit, sa medzinarodna zaruka spolo¢nosti
TEFAL/T-FAL obmedzuje na nahradenie podobnym vyrobkom alebo alternativnym
vyrobkom s rovnakou cenou, ak je to mozné.

Zakonom dané prava pouzivatela

Tato medzinarodna zaruka spolo¢nosti TEFAL/T-FAL neovplyviiuje zdkonné prava spotrebitela
alebo tieto prava nemozno obist ¢i obmedzit, neovplyviuje ani prava v suvislosti k
maloobchodnikovi, u ktorého si spotrebitel vyrobok zakupil. Tato zaruka spotrebitelovi
poskytuje osobitné zakonné prava a spotrebitel méze mat tiez iné zakonné prava, ktoré sa
mézu menit v zavislosti od statu. Spotrebitel si méZe uplatiovat také prava podla vlastného
uvazenia.

Dalsie informacie

Prislusenstvo, spotrebné diely a ndhradné diely kone¢ného pouzivatela mozno v pripade ich
miestnej dostupnosti zakupit v stlade s postupom uvedenym na internetovej stranke
spoloc¢nosti TEFAL/T-FAL.

Zaruku spolocnosti TEFAL/T-FAL v pripade Slovenska poskytuju autorizované servisné strediska
TEFAL na Slovensku v stlade so zakonmi pre ochranu spotrebitela.

* Domace spotrebice spolo¢nosti TEFAL sa na niektorych Gzemiach, ako st Amerika a Japonsko,
uvadzaju pod znackou T-FAL. TEFAL/T-FAL su registrované obchodné znacky Skupiny SEB.
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Leiras

1 Fedd 10 Kezeldfeliilet

2 Paroldkosarak a Programvalasztd

3 Fézéracsok b [ gomb

4 Tortaforma ¢ Kijelz6 a fézési id6tartammal

5 Rizsestal d [l gomb

6 Légyjtdé e Mélyhiitstt gomb [3&] jelz6lampaval
7 Toltényilas f melegen tarté jelzélampa

8 Viztartaly g gomb (inditas/leallitas)

9  Tapellatast biztositd alsé rész

Hasznalati utmutato
Az els6 hasznalat el6tt

« A viztartalyt - fig.1 és az elektromos alapot nem surolé szivaccsal Ne hasznaljon
torolje at. kaparot, féleg a
«Mosson el minden kivehet6 alkatrészt (talak, rizsestal, légyijté, flitéegységen. Ne
kivehet6 racsok, fedél, tortaforma) langyos vizzel és mosogatészerrel. martsa vizbe az
Oblitse el és széritsa meg. elektromos

« Minden alkatrészt beletehet mosogatégépbe, az elektromos alap alapot.
kivételével.

A viztartaly megtoltése
