TEFAL/T-FAL*
NAVODILA ZA UPORABO POSODE

Cestitke ob nakupu in dobrodosli v svetu posode Tefal/T-Fal"! Posoda Tefal/T-Fal* je zasnovana tako, da zagotavija vecletne kuharske uZitke, izredno zmogljivost in delovanje brez posebej zahtevnega vzdrZevanja

Pred prvo uporabo

Odstranite vso embalazo, oznake, nalepke in etikete.

OPOMBA: Nekatere posode sonavoljov zascitni plasti¢niembalazi,Se posebej so zembalazo zascitene osnove ro¢ajev. Pred uporabo embalazo zavrzite; ¢e teh elementov
ne odstranite, povzrocajo nevarnost pozara.
Posodo pomijte s toplo vodo in sredstvom za pomivanje, nato jo sperite in temeljito posusite z mehko krpo ali papirnato brisa co
Vsako posodo z notranjo povrSino proti prijemanju ponev segrevajte pri majhni temperaturi 30 sekund, nato odstranitezvira toploteins Cisto krpoali papirnato brisaco po celotni
notranji povrsini razmazite ¢ajno Zlicko olja za kuhanje. Odvecno olje obriSite. Ponev potem redno vzdrZujte in maZite, da se ohrani zmogljivost premaza proti prijemanju.

Splosni namigi za pripravo hrane

S posodo Tefal hrano pripravljajte le pri nizki do srednji temperaturi (tudi pri kuhanju v vodi). Kuhanje pri nizki do srednji temperaturi omogoca najboljSe rezultate. Visoke
temperature lahko poskodujejo posodein garancijatakSneSkodene krije. Kuhajte pri visokih temperaturah le, ko Zelite, da odvecna tekoc¢ina povre. Pri srednjih do srednjevisokih
temperaturah lahko jedi praZite, popecete in cvrete. Pri nizkih temperaturah hrano lahko pogrejete, pustite, da pocasi vre, i n pripravite odli¢ne omake.

Nikoli ne pustite, da iz posode izpari vsa tekocina, niti ne pusc¢ajte prazne posode na vroci grelni plosci ali plinskem goril niku.

Izberite grelno plosco ali plinski gorilnik primerne velikosti, da se toplota ali plamen razporedi le po spodnjem delu posode, ne pa tudi ob straneh

Ponev s premazom proti prijemanju ne uporabljate za flambiranje.

Pustite ponve, da se ohladijo, preden jih zacnete Cistiti, tako preprecite deformacijo zaradi ekstremnih temperaturnih sprememb. Izogibajte se vsem ekstremnim spremembam
temperature.

Ne premikajte ali vlecite posode po grelni plos¢i, saj lahko tako poSkodujete posodo in grelno plosco.

Razbarvanje: pregrevanje in ekstremni temperaturni Soki lahko povzrocijo rjave ali modre madeze. lzdelek zaradi tega pojava ni poskodovan, do tega pride zaradi uporabe
nastavitve za preveliko temperaturo (obi¢ajno pri segrevanju prazne posodeali posodez malo hrane). Razbarvanjelahko povzrocijo tudi velike kolicine Zeleza v vodi, ponev pa je pri
tem videti rjasta. Velike koli¢ine apnenca v vodi pa lahko povzrocijo bele madeze, ki jih lahko preprosto odstranite z limoninim sokom ali svetl im kisom.

Ko Zelite zavreti vodo, sol dodajte Sele, ko voda Ze vre, da zrna soli ne bi poskodovala jeklenih komponent posode

Nikoli ne segrevajte masti ali olja toliko Casa, da se zaCne iz posode kaditi, se vsebina prismodi ali postane ¢rna.

Mleko se hitro prismodi. Segrevajte ga pri mahni do srednji temperaturi, dokler se ob robovih ne za¢nejo pojavljati mehurcki.

Da ne pride do polivanja, posode ne napolnite vec kot dve tretjini.

Posode ne uporabljate za shranjevanje kislih, slanih ali mastnih jedi pred pripravo ali po njej.

Ce ni navedeno drugace, ponve Tefal uporabljajte le na grelnih plo$éah in ne v pecici —glejte tudi rubrike, ki zadevajo ro¢aje in pokrove



Primernost grelnih plosc in uporaba

PrepriCajte se, da je vasa grelna plos¢a primerna za posodo, tako da preverite simbole, prikazane na ovitku, embalazi ali v katalogu.

Pred kuhanjem vedno temeljito posusSitedno posode, Se posebej ¢e jo boste uporabljalina steklokeramicnialiindukcijski grelni plosci, v nasprotnem primeru se ponev lahko prilepi
na grelno plosco.

Odvisno od vrste grelne plosce se lahko na dnu vase posode pojavijo madeZi ali odrgnine. To je povsem obicajno.

Izberite plinski gorilnik ali elektricno grelno ploskev primerne velikosti za dno ponve in posodo premaknite na sredino vira to plote.

Pri uporabi steklokerami¢ne plo$ée bodite pozorni, da sta povrSinigrelne plos¢ein dna ponve/lonca popolnoma Cisti ter tako preprecite, da bi tujek ostal med posodo in plosco ter
opraskal plosco.

Posod nikoli ne vlecite po povrsini grelnih plo$¢ —ponev ali lonec vedno dvignite.

Nikoli ne premikajte ponev, vokov ali ponev za prazenje po grelni plos¢i med kuhanjem

Uporaba na indukcijski plosci

Pri indukciji se uporablja hitrejsi in zmogljivejSi nacin segrevanja kot pri drugih virih toplote. Za zagotavljanje dobre zmo gljivosti vase posode:

¢ loncev in ponev nikoli ne segrevajte, e so prazni;

e pri predgretju ponve je priporoceno nastaviti grelno plosco (raven gretja) na srednjo temperaturo (glejte navodila za uporabo za svojo indukcijsko plosco).

e ¢e uporabljateponev s premazom proti prijemanju, uporabite tehnologijo Thermo-Spot, s katero lahko vidite, kdaj se je ponev segrela na primerno temperaturo za kuhanje, nato dodajte
hrano in zmanjSajte raven segrevanja, da se ohrani ista temperatura (tako preprecite pregrevanje ponve).

OPOMBA: na ucinkovitost ponve lahko vplivata premer in moc vase grelne plosce.

Uporabni nasveti za uporabo pokrovov

Ko med pripravo hrane odmaknete pokrov, ga nagnite tako, da usmerite paro stran od sebe, roke in obraz pa odmaknite stran od zracnikov.

Ne uporabljajte steklenih pokrovov, ki so poceni, okru$eni ali opraskani in ne poskusajte popraviti po$ kodovane posode. Ce uporabljate poskodovane pokrove, lahko steklo
eksplodira in posSkoduje uporabnike ali druge osebe v bliZini.

Vrocih steklenih pokrovov ne odlagajtevmrzlo vodo ali neposredno na mrzlo delovno povrsino, saj lahko ekstremno spreminjanj e temperature povzroci, da steklo poci. Garancija
te vrste $kode ne krije.

Pokrovi izoja¢anega stekla so ognjevarni do najve¢ 175 °C/oznake plinskega gorilnika 4. Ce bo v pecici temperatura vi§ja, je treba steklene pokrove odstraniti s ponev, preden jih
postavite v pecico.

Ce imajo stekleni pokrovi rocaje iz ¢istega bakelita (tj. brez dodatnih obrob), so ognjevarni do 175 °C (oznaka plinskega gorilnika 4) najve¢ eno uro. Pokrovov z ro¢aji iz bakelita z
obrobami pa uporabi v pecici sploh niso namenjeni.

Noben pokrov z ro¢ajem in ventilom za paro ni ognjevaren, zato jih ne uporabljajte v pecici.

Ce pustite pokrito posodo na grelni plog&i, ko segrevanjeizklopite, vedno pokrov nekoliko zamaknite, da lahko skozi rezo med pokrovom in posodo uhaja para, sicer se lahko pojavi
vakuum. Ce se posoda vakuumsko zapre, ne posku$ajte odstraniti pokrova s posode, poklicite telefonsko §tevilko za pomo¢ strankam.



Ro&aji

Rocaji selahkovdoloéenih pogojih segrejejo. Pri kuhanjuimejtevedno na razpolago prijemalke. Pri pripravihranesevedno prepricajte, da ro€ajiniso nad drugimi vrocimi grelnimi
ploskvami ali plinskimi gorilniki. RoCaji ne smejo priti v stik z neposredno toploto ali ognjem, niti ne smejo biti neposredn o pod segretim Zarom.

Nekateri rocaji so na posodo pritrjeni z vijaki, ki se lahko s¢asoma zaradi rednega segrevanja in ohlajanja odvijejo. Ce do tega pride, jih je treba previdn o znova priviti. Bodite
pozorni, da vijakov ne privijete prevet, saj lahko tako poékodujete pokrov ali ro¢aj. Ce vijaka ni mogode priviti ali ¢e so ro¢aji zakovani ali zvarjeni, pokliite telefonsko $tevilko za
pomoc strankam

Ce so rocaji izdelani iz nerjavnega jekla, so ognjevarni do 260 °C/oznake plinskega gorilnika 9.

Ce so rocaji izdelani iz nerjavnega jekla in imajo silikonske vstavke ali ovoje, so ognjevarni do 210 °C/oznake plinskega gorilnika 6 za najvec eno uro hkrati.

Rocaji iz Cistega bakelita (tj. brez dodatnih obrob), so ognjevarni do 175 °C (oznaka plinskega gorilnika 4) za najvec eno uro.

Rocajev iz bakelita z obrobami pa uporabi v pecici niso namenjeni.

Noben rocaj z ventilom za paro ni ognjevaren, zato jih ne uporabljajte v pecici
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Posoda s premazom proti prijemanju (nega in cisS¢enje)

Uporabljate lahko vedino kovinskih pripomockov, razen nozev in metlic. Vendar bodite pri uporabi kovinskih pripomockov vedno previdni. Izogibajte se uporabi pripomockov z
ostrimi robovi in nerezite Zivil neposredno v posodi. Bodite pozorni, da pripomockov ne zabadate in z njimi ne spraskate povrsine proti prijemanju. Garancija ne krije prask.

Po dolgotrajni uporabi se lahko pojavi rahlo razbarvanje premaza proti prijemanju. To je obi¢ajno in ne vpliva na lastnosti p remaza proti prijemanju.

Na povrsini selahko pojavijo manjSi madezi aliodrgnine, kar je obic¢ajnoin nevpliva na zmoglji vost premaza proti prijemanju. Za tovrstne madeze ni mogoce uveljavljati garancije.
Pri uporabi posodes povrsino proti prijemanju hraneni treba uporabljati razprsila proti prijemanju. Zaradi uporabe razprsil a se lahko neopazno nabere odvecna snov na povrsini
ponve, ki bo vplivala na lastnosti premaza proti prijemanju.

Mazanje povrsine proti prijemanju ponavljajte redno, da se ohrani funkcionalnost, posebej po pranju v pomivalnem stroju (glej te rubriko ,Pred prvo uporabo®).

Ce se v posodah po nesredi prismodi hrana, posodo napolnite s toplo vodo in pomivalnim sredstvom ter priblizno pol ure pustite, da se namaka. Potem posodo po mijte kot
obicajno, pri tem po potrebi uporabite neabrazivno gobico (gobica, primerna za povrSine proti prijemanju). Premaz proti prijemanju nato ponovno prematzite, nekaj olja za kuhanje
s papirnato brisaco razmatZite po vsej povrsini, da se ohranijo lastnosti premaza proti prijemanju (glejte rubriko ,Pred prvo uporabo®).

Ce se hrana zaéne,prijemati“na povr§ino posode, je to obi¢ajno znak, da so lastnosti premaza proti prijemanju oslabljene zaradi pregrevanja posode, nerednega mazanja (glejte
rubriko ,,Pred prvo uporabo®), predolge priprave, zaradicesar se hrana prismodi, ali nalaganja ostankov hrane v posodi. Za to ni mogoce uveljavl jati garancije proizvajalca (glejte
rubriko ,,Garancija“)

Na premazu v posodi se lahko za¢nejo nabirati oblogeali usedline. Do tega obi¢ajno pride, ¢e se posoda pogosto uporablja za kuhanje zelenjave v trdi vodi. Za odstranjevanje teh
obloguporabiterazredéen alkoholni kis ali limonin sok. Da bi tezavo odpravili in ohranili lastnosti posode, je priporoceno, da po pomivanju in s uSenju posode, razmaZzete nekaj
kapljic olja za kuhanje po celotni povrsini premaza proti prijemanju.

Premaz proti prijemanju je zasnovan tako, da se pri obi¢ajni uporabi v gospodinjstvu ne bo okrusil ali olupil. Ce po nesreti zauZijete delce premaza, to ne predstavlja posebne
nevarnosti. Delci niso strupeni in so popolnoma neskodljivi, pri zauZitju ne bodo na noben naéin $kodovali va $emu telesu. Ce imate $e kakino dodatno vpraganje, poklicite
telefonsko Stevilko za pomoc strankam



Premaz proti prijemanju s tehnologijo Thermo-Spot

Posoda Tefal je na voljo z in brez tehnologije Thermo-Spot™. Ce ima va$a ponev kazalnik toplote, kot je prikazano na slikah, lahko ugotovite, kdaj se je ponev
_ﬂ_ segrela na optimalno temperaturo za pripravo hrane (priblizno 190 °C).

Ko je posoda mrzla: — vzorec Thermo-Spot™ je viden. Dodajte kapljico olja za kuhanje v svojo ponev. Pocakajte, da se barva oznake spremeni in oznaka ni vec
vidna —takratje ponev primernosegreta in pripravljena za kuhanje. Ko vzorec ni ve¢ viden, zmanj$ajte raven segrevanja, da se temperatura ohrani. Tehnologija

THERMO-SPOT"
TECHNOLOGY

Indicateur da chaufla

m:_“ Thermo-Spot vam tako pomaga prepreciti pregretje ponve.
not ready reacy

Posoda, prevlecenas keramiko
e Keramicno povrsino lahko na Stedilniku segrejete do 300 °C.
e Visoka odpornost na toploto notranje keramicne povrsine zagotavlja, da je ponev odli¢na za peCenje, prazenjein cvrtje.
® Keramicna posoda spodbuja zdravo kuhanje, sajje pri kuhanju mogoce uporabiti manj nasi¢enih mascobinolja

Pripomocki
e ZanajboljSerezultatein trajnost posode je priporocena uporaba plastic¢nih, silikonskih ali lesenih pripomockov.
o Cejevasizdelek prevleten s premazom proti prijemanju, glejte rubriko ,Posoda s premazom proti prijemanju”
e Madezi na povrsini so obi¢ajen pojavin nevplivajo na uporabnost posode

Uporaba v pedici in na Zaru

e Posodajeognjevarna do 260 °C/oznake na plinskem $tedilniku 9, ¢e sorocajiizdelaniiznerjavnega jeklabrez bakelita, silikonskih vstavkov ali ovojev. V rubriki o ro¢ajih preverite,
katera temperatura je varna za vaso posodo.

e Ko posodo postavljate v pecico ali jo jemljete iz nje, vedno uporabljajte prijemalke.

e Pokroviizojatanega stekla so ognjevarni do najve¢ 175 °C/oznake plinskega gorilnika 4. Ce bo v pecici temperatura vi§ja, je treba steklene pokrove odstraniti s ponev, preden jih
postavite v peCico. Glejte tudi rubriko ,Rocaji“.

e Posoda z rocaji iz nerjavnega jekla brez silikonskih vstavkov ali vstavkov iz bakelita, s prevleko proti prijemanju, se lahko uporablja na Zaru, vendar mora biti od grelnikov Zara
odmaknjena najmanj 5 cm




CiS¢enje posode

Po vsaki uporabi operite notranji in zunanji del posode s toplo vodo, tekoCim sredstvom za pomivanje posode in gobico. Sperite in temeljito posusite.

Ne uporabljajte zi¢natih gobic, abrazivne steklene volne ali grobih praskov za drgnjenje.

V vroco posodo nikoli ne nalijte hladne vode, niti vro¢e posode ne potopite vanjo. Nenadne spremembe temperature lahko povzrocijo, da se kovina zvije in dno posode ni vec
ravno.

Ne namakajte zunanjih delov posode dlje Casa, saj se lahko poSkodujejo nekateri aluminijasti spoji (npr. zakovani spoji). Pos odo vedno temeljito posusite.

Pranje posode

Vsa posoda Tefal ni primerna za pranje v pomivalnem stroju. Preverite oznake na embalai. Prav tako pred pranjem preberite razdelek ,Ro&aji in pokrovi Ce je vaga posoda
primerna za pranje v pomivalnem stroju, je Se vedno priporoceno, da jo operete rocno.

Ce posodo operete v pomivalnemstroju, lahko zunanji premazin aluminijasti spoji zbledijo in serazbarvajo zaradi vpliva nekaterih pomivalnih sredstev. Garancijane velja za obrabo
te vrste, Ceprav ta ne vpliva na lastnosti posode.

Za vzdrZevanje premaza proti prijemanju je priporoceno redno ,premazovanje” po vsakem pranju v pomivalnem stroju (glejte ,Pred prvo uporabo®).

Posode ne puscajte v pomivalnem stroju, ko se pomivanje zakljuci

posode brez premaza proti prilemanju

Za redno nego posodo pomijte v topli vodi s teko¢im sredstvom za pomivanje posode in gobico (uporaba abrazivnih praskov za drgnjenje in Zi¢natih gobic ni priporocena).

Za bolj trdovratne madeze ali ¢e se je hrana po nesreci prismodila, posodo namocite v toplo vodo. Uporabite posebno Cistilo za nerjavno jeklo v obliki drobnega praska, ki ga
zmesate z vodo, da nastane pasta. Pasto nanesite na posodo z mehko krpo. Drgnite s kroznimi gibi, za¢nite na sredini in nadaljujte navzven. Operite v topli vodi s pomivalnim
sredstvom ter takoj posusite in tako preprecite, da bi posoda potemnela.

Nikoli ne uporabljajte belila, Cistil za pecice ali Cistil na osnovi klora za ¢is¢enje posode, saj so ta sredstva zelo korozi vna za nerjavno jeklo, tudi ¢e so razredcena. Uporaba teh
sredstev povzroci, da se pojavijo majhne luknjice na povrsini, ki kazijo videz posode in vplivajo na lastnosti pri kuhanju.

Ne uporabljajte steklene volne, Zi¢natih gobic ali grobih pomivalnih sredstev.

Zi¢nate gobice iz najlona so varne za uporabo.

Ne pozabite, da se zunanji premazi in spoji iz nerjavnega jekla lahko razbarvajo zaradi abrazivnosti nekaterih sredstev za pomivanje posode. Garancija teh poskodb ne krije.
Tudi e jeizdelek primeren za pranje v pomivalnem stroju, je priporoceno ro¢no pomivanje posode in temeljito suSenje takoj p o koncanem pranju, da posoda ne potemni.
Posode ne puscajte v pomivalnem stroju, ko se pomivanje zakljuci.

Na posodiiznerjavnegajeklaselahko ¢ez ¢as pojavijo modrialirumeni madezi. To je obicajen pojav, ki je posledica pregrevanja ter nevpliva na zmogljivost posodein ne povzroca tezav.
Zaradi neustreznega ¢isCenja ali predolgega pregrevanja brezvode selahko pojavijo Se: beli madezi (npr. pri kuhanju krompirja), drobne bele usedline, u¢inek mavrice/iridescenca,
rjavi zasuSeni obroci (sledi vode)

Ce je posoda izdelana iznerjavnega jekla, lahko pride do razbarvanja zunanje povr$ine. Razbarvanje je mogoce odstraniti s posebnim ¢istilom za posodo iz nerjavnega jekla ali ¢e
obicajnemu pomivalnemu sredstvu dodate limonin sok ali kis

* Gospodinjski aparati TEFAL so na dolo¢enih obmo¢éjih oznaéeni z blagovno znamko T-FAL, na primer v ZDA in na Japonskem. TEFAL/T-FAL sta registrirani blagovni znamki
druZbe Groupe SEB


http://www.tefal.com/

Kako prepoznati in se izogniti napakam, ki jih krije garancija za izdelke iz nerjavnega jekla

Zunanja osnova:
Pri obliki ohiSja posode garancija krije odstopanje zunanjega trdnega dna ali pojavljanje mehurckov med dnom in ohisjem posode. Zaradi tega lahko

pride do pregrevanja in tock, ki so bolj vroCe od ostalega dela posode. Garancija taksne poskodbe krije

Notranja povrsina izdelka:
e  Pri obliki ohiSja posode garancija krije temne, rjave in ¢rne rjaste madeze
Ce opazite made?e na notranji povréini izdelka, posodo najprej ocistite v skladu z navodili za nego posode. Ce madeZev ne morete odstraniti in tudi po ¢is¢enju izstopajo, ¢e z
nohtom podrgnete po povrsini, ali ¢e so madeZi videti kot luknjice, garancija takSne poskodbe krije.
= Nekaj koristnih nasvetov: Namaiite pred ¢iséenjem  Namatite po ¢iséenju
— Sol dodajte v vodo, ko ta Ze vre
— Ne uporabljajte Cistilnih sredstev, ki vsebujejo klor

—> Ne uporabljajte vodikovega peroksida ali belila

Rocaj, stranski rocaj in rocaj na pokrovu:
Ce ima posoda zavarjene spoje in je rocaj poskodovan na mestu varjenja, na straneh posode pa ni luknjic, garancija takine po$ kodbe krije.




Kako prepoznati in se izogniti napakam, ki jih garancija za izdelke iz nerjavnega jekla NE krije
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Posledice €iS€enja, ki jih garancija ne krije:
e Nekatera Cistilnasredstva so zelo agresivna in lahko vplivajo na zunanji premazin spojeiz nerjavnega jekl a. Ti deli se lahko razbarvajo in zbledijo zaradi abrazivnosti nekaterih
pomivalnih sredstev za pomivalne stroje. Garancija teh uc¢inkov ne krije.
= Tudi ¢e jevas izdelek primeren za pranje v pomivalnem stroju, je priporoc¢eno ro¢no pomivanje posode
= Posode ne puscajte v pomivalnem stroju, ko se pomivanje zakljuci
= Priporoceno je, da po ¢is€enju posodo posusite z mehko papirnato brisaco
Razbarvanje notranjosti izdelka, za katero ni mogoce uveljavljati garancije:

e Zaradi pregrevanja selahko pojavijo rjavialimodri madeZi. |zdelek zaradi tega pojava ni poSkodovan, do tega pride zaradi uporabe nastavitve za preveliko temperaturo (obic¢ajno pri

segrevanju prazne posode ali posode z malo hrane).
e Razbarvanje lahko povzroéijo tudi velike koligine Zeleza v Razbarvanost Namaiite pred &iséenjem Namaiite po ¢iSCenju Posebno ¢istilo

vodi, posoda pa je pri tem videti rjasta. MadeZe lahko
preprosto odstranite, tako da sledite navodilom za ¢iscenje.

e Modri madeZi se lahko pojavijo na notranji strani dna
izdelka, ker ste v posodi kuhali hrano, ki vsebuje Skrob, kot
na primer riz ali testenine.

g

e Na notranji strani dna se lahko pojavijo tudi beli madezi, u:gfo':;:;‘:;
odvisno od vode, ki jo uporabljate. Ti madeZi se pojavijo
zaradi apnenca (vodni kamen v vodi) in jih je mogoce preprosto odstraniti, tako da izdelek ocistite z alkoholnim kisom ali li moninim sokom.
= Posodo odistite zalkoholnim kisom ali limoninim sokom in mehko papirnato brisaco
= Posodo oCistite s posebnim Cistilom za nerjavno jeklo
= Sol dodajte v vodo, ko ta Ze vre
Razbarvanje zunanje povriine izdelka, za katero ni mogoce uveljavljati garancije Razbarvanje zunanje strani dna Posebno Cistilo
e Zaradi pregrevanja se lahko pojavijo rjavi ali modri madeZi. lzdelek zaradi tega pojava .
ni poskodovan, do tega pride zaradi uporabe nastavitve za preveliko temperaturo (obicajno g
pri segrevanju prazne posode ali posode z malo hrane).
= Posodo oCistite s posebnim Cistilom za nerjavno jeklo
R, clale
HOSO00H0001

Poskodbe izdelka, za katere ni mogoce uveljavljati garancije
Ce posoda pade z visine, se na njej lahko pojavijo poskodbe
Pregrevanje posode ali gretje prazne posode tudi lahko povzroci poskodbe
V vroco posodo ne dodajajte hladne vode, saj lahko zaradi tega pride do nenadne spremembe temperature, kar lahko povzroci poskodbe dna.
Uporabljajte grelno plosco ali plinski gorilnik, primerne velikosti za posodo.
Pred uporabo na steklokeramicni grelni plosci ocistite in posusite zunanje dno posode.
Izberite grelno plosco ali plinski gorilnik primerne velikosti, da se toplota ali plamen razporedi le po spodnjem delu posode, ne pa tudi ob straneh
Ne pozabite, da morate biti pri kuhanju na indukcijski grelni plosci Se posebej pozorni. Posoda se zelo hitro ogreje na zelo visoko temperaturo, ekstremna in nenadna sprememba
temperature pa lahko povzroci poskodbo izdelka.
Rocaj, stranski rocaj in rocaj pokrova — poskodbe, za katere ni mogoce uveljavljati garancije
Ce ima posoda zavarjenespojein je roaj poskodovan na mestu varjenja, na straneh posode pa so luknjice, to pomeni, da je bil izdelek prekomerno napolnjen. Garancija te vrste
Skode ne krije.
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